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BLANQUETTE DE LIMOUX
1531

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE

CEPAGES
Mauzac : 100%

ORIGINE DES RAISINS
Villelongue d’Aude, Ajac, Pauligne, Malras, Limoux, Saint-Polycarpe
Pieusse, Espéraza, Toureilles
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W Vendanges manuelles
Débourbage en 1 nuit par le froid
1¢re fermentation en cuve thermorégulée avec contrdle des températures
Dégustation, assemblage des différents cépages
Tirage (remplissage des bouteilles vides)

ELEVAGE

Sur lattes pendant 9 mois dans une cave thermorégulée (14-16°C)
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SLANQUETTE p LIMOU! Sucre : 99
DOMAINT ROSIER

DEGUSTATION

Robe or claire, nez net aux accents d’amandes et de citron, fond floral.
Une blanquette fine, souple, 1égére, dotée de fraicheur au service des parfums.
Une agréable mise en bouche.

CONSOMMATION

Terrine de poisson, saumon, truite aux amandes.
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